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Cuisine de production des Plantaporréts
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Semaine du 17 au 21 aolt 2026

LUNDI

Pain torsadé GRTA
Salade composée GRTA, carottes rapées GRTA
Tagliatelle fraiche GRTA
Sauce Andalouse au thon (Ph) (Iégumes, olives)
Végétarien Sauce Andalouse légumes et soja
Grana rapé
Yogourt a boire fraises

MARDI

Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Tartare de concombres GRTA au sésame blanc
Séré et menthe
Steak végétal
Sauce Tandoori
Couscous BIO aux raisins sec
Glace a I'eau Bubble (avec chewing-gum)

JEUDI
Ciabatta mais (CH)

Emincé de blanc poulet (FR) a la Thailandaise
(Ilégumes, Lait de coco et basilic thai, lime)
Mélange de cinq céréales a la citronnelle

Courgettes roties au four GRTA
Végeétarien émincé végétal de blé et soja
Péche plate

VENDREDI

Pain paysan GRTA
Salade verte GRTA
Salade de tomate GRTA et mozzarella au pesto “maison®
Risotto crémeux aux légumes d’été GRTA
Et oignons frits
Fromage rapé
Perle de lait a la vanille

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)
La sauce a salade French ou vinaigrette est faite Maison
Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la
présence d’allergénes dans les préparations.
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