
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 20 au 24 avril 2026 

LUNDI 

Pain torsadé GRTA 
Dips de légumes 

(carottes, concombre et tomates GRTA) 
 Pâtes “ eliche“ 

Sauce au thon (PH) et petits légumes 
Grana râpé 

Végétarien sauce tomate aux petits légumes  
Fromage “babybel“ 

 
 MARDI  

Salade batavia GRTA, carottes râpée  
 Tomates, maïs en grains 

Kebab au poulet (FR) 
Sauce Raita 

Pain pita (Israël) 
Végétarien Kebab végétarien (soja) 

Fruit frais 
 

JEUDI  
Ciabatta au maïs (CH) 

 Kefta d’agneau (ch,IE) à la coriandre 
Jus de légumes à l’orientale 
Couscous BIO à la cannelle,  

Légumes et pois chiches GRTA garnitures 
(carottes, céleri pomme, rave, poivrons) 

Végétarien Steak végétal ( protéines de pois) 
Fraise 

 
VENDREDI  

 
Pain du moulin GRTA 

 Tartare de tomates BIO/GRTA et 
Concombres GRTA vinaigrette balsamico et fines herbes 

Salade verte BIO/GRTA 
Ramequin aux fromages  

Yogourt nature GRTA au sucre 

 
Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 

La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 
Le responsable du restaurant se tient à la présence d’allergènes dans les préparations.à disposition pour 

toutes informations relatives  
 


