CUISINES SCOLAIRES PAQUIS-PLANTAPORRETS
14, Rue Royaume — 1201 Genéve

Cuisine de production des Plantaporréts

Semaine du 13 au 17 octobre 2025
LUNDI

Pain torsadé GRTA
Dips de légumes BIO/ GRTA,
Sauce yogourt ail et fines herbes
Cordon bleu frais de dinde (FR)
Coulis de tomate au basilic
Spatzli réti au blé complet de Genéve
Végétarien cordon bleu végétale
Gateau “maison” aux pépites de chocolat

MARDI
Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Duo de carottes BIO/GRTA aux graines de courges roties
Rouleaux de printemps aux légumes
Sauce aigre douce a la citronnelle
Riz cantonais (ceufs, petits pois, sésame)
Yogourt perle de lait coco

JEUDI

Ciabatta au mais CH
Salade feuille de chéne verte, rouge BIO/GRTA,
Et endives
Ramequins aux épinards
Banane junior BIO

VENDREDI

Pain paysan GRTA
Filet de truite du Jura zeste de citron
Sauce vierge a 'huile d’olive et citron (froide)
Pommes de terres rissolées au four GRTA
Petits pois et duo de carottes glacées GRTA
Végetarien Boulettes de légumes
Kiwi

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)
La sauce a salade French ou vinaigrette est GRTA
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Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la

présence d’allergénes dans les préparations.

Cuisines scolaires Paquis-Plantaporréts — Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch



