RESTAURANT SCE)LAIRE

Ecole de Chandieu

lundi, 29 septembre 2025 Salade batavia et céleri bio rapé
Chili con carne:
Sauce tomate bio et poivron
Beeuf haché(CH) et épaule braisée(CH)

Riz pilaf et graines d'épeautre
Yogourt aux fruits*

L'assortiment de pains* \ \
i W

mardi, 30 septembre 2025 Salade de chou blanc et pain de sucre bio
Vinaigrette d la moutarde en grains
Filet de flétan blanc sauvage Halibut(NORV), qil frit en chemise
Gratin de cbte de blette bio
Pomme de terre bio écrasée
Pomme du pays

L'assortiment de pains*

jeudi, 2 octobre 2025 Houmous a la betterave bio

Salade fattouche:
(batavia bio, tomate peretti et concombre bio)

Boulgour et quinoa bio & la provencale, mais en grains
Chou fleur au naturel
Yogourt nature sans sucre*

L'assortiment de pains*

vendredi, 3 octobre 2025 Soupe de Iégumes bio de saison

(carotte, chou blanc, céleri, pomme de terre et courge muscade)
L'assortiment de pains*

TERRE Nouille aux ceufs

AVENIR Gruyére Suisse rapé*

Chou d la creme chantilly et caramel

GENEVE

REGION

=
=

Les produits soulignés sont GRTA. Ce label certifie que ces produits sont issus de la région genevoise
et s'inscrit dans les principes du développement durable

Le menu est élaboré par la cuisine de production, Secteur petite enfance rive droite

Sauf indication contraire par un*, les recettes sont entierement cuisinées dans notre atelier

Les aliment biologiques sont également privilégiés.

Une feuille détaillée journaliere est a disposition concernant la présence d'allergene dans les plats






