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lundi, 1 septembre 2025 Salade batavia et petite feuille rouge bio
Vindigrette aux fines herbes

Tajine de veau(CH), jus clair & la citronnelle ~—
Polenta au consommé
Jardiniere de [égumes bio au naturel

Pomme gala du pays Q \ W
L'assortiment de pains* \ \
i U
mardi, 2 septembre 2025 Salade d'endive et batavia bio

Vinaigrette au curcuma et miel
Penne au pesto

Courge butternut bio d la creme de lait
Yogourt aux fruits*ou nature*

L'assortiment de pains*

ieudi, 4 septembre 2025 Salade de chou fleur au naturel

Salade batavia et petite feuille rouge bio
Vinaigrette & la moutarde & I'ancienne

R&sti de pomme de terre bio

Raclette Suisse*
Pasteque en tranche

L'assortiment de pains*

vendredi, 5 septembre 2025 Salade batavia bio

Vinaigrette balsamique
Dos de flétan blanc sauvage Halibut(NORV), ail frit en chemise
Purée de pomme de terre bio classique

Cobte de blette bio d la provencale

Yogourt hature*et biscuit surprise

L'assortiment de pains*
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Les produits soulignés sont GRTA. Ce label certifie que ces produits sont issus de la région genevoise
///Il et s'inscrit dans les principes du développement durable.

Le menu est élaboré par la cuisine de production, Secteur petite enfance rive droite

Sauf indication contraire par un*, les recettes sont entierement cuisinées dans notre atelier

Pour certaines sauces, une base de bouillon de légumes et jus de réti industrielles peuvent étre utilisées.
Une feuille détaillée journaliere est a disposition concernant la présence d'allergene dans les plats



