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% 14, Rue Royaume — 1201 Genéeve P
Cuisine de production des Plantaporréts

Semaine du 9 juin au 13 juin 2025
LUNDI
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Férié
MARDI

Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Salade verte GRTA
Salade de poivrons rouge et jaune
cuits au four sauce a l'ail et menthe
Taboulé BIO aux crudités
Crispy végétal ( blé, soja, pois)
ketchup
creme chocolat

JEUDI

Ciabatta au mais (CH)
Filet de truite rose du Jura (FR)
Sauce vierge
(tomate GRTA et herbes fraiches)
Croquettes de pomme de terre
Epinards haché créme
Végeétarien méli-mélo
Péche blanche

VENDREDI

Pain du moulin GRTA
Salade verte GRTA et tomates couleurs GRTA
(noire de crimée, zebra, ananas)
Penne a la carbonnara (porc)
Végétarien et sans porc lasagne aux légumes et pois cassés
Melon Charentais

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)

Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la
présence d’allergénes dans les préparations.
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Cuisines scolaires Paquis-Plantaporréts — Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch



