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14, Rue Royaume — 1201 Geneve P
Cuisine de production des Plantaporréts
Semaine du 27 au 31 mai 2024

LUNDI

Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Salade verte GRTA
Boulettes d’agneau aux légumes GRTA et fruits secs
Semoule de couscous BIO
Végeétarien Boulettes de pois chiche
Nectarine jaune

MARDI

Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Salade composée BIO/GRTA
(Mais, carotte BIO/GRTA, betteraves BIO/GRTA
Poelée de lentilles GRTA, pommes de terre GRTA aux légumes
Sauce Tandori
Mousse passion « maison » au lait GRTA

JEUDI

Pain Graham GRTA
Salade Coleslaw GRTA
Sauce au thon (PH) facon Andalouse
Aux olives et petits légumes GRTA
Pates “spaghetti“
Végétarien Sauce aux légumes et tofu BIO/GRTA
Melon Charentais

VENDREDI

Pain du moulin GRTA
Salade composée
(Verte BIO/GRTA, céleri rapé BIO/GRTA, croltons)
Omelette au fromage “maison”
(Issu d’élevage en plein air)

Ratatouille fine a la provencale

(Courgettes, poivrons, oignons, aubergines)
Yogourt a la fraise

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)
La sauce a salade French ou vinaigrette est GRTA

Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la

présence d’allergénes dans les préparations.

Cuisines scolaires Paquis-Plantaporréts — Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch



