
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 29 au 3 mai 2024 

LUNDI 
 

Pain torsadé GRTA 
Salade mêlée, céleri BIO/GRTA, 

Et olives noires 
Polenta gratinée coulis de tomates mozzarella, 

Grana et pesto maison 
Compote de pomme 

 

MARDI  
 

   Pavé meule de pierre BIO/GRTA 
    Salade verte GRTA et mélange de graines roussies 

Steak haché de bœuf du boucher 
Jus brun à l’ail et au persil 

Pâtes “penne“ à l’huile d’olive 
Végétarien Steak végétal grillé 

Tomme à la crème 
 

JEUDI  
 

Pain Graham GRTA 
Salade du chef BIO/GRTA et tomate GRTA, 

Maïs, Gouda, Cheddar et croûtons 
Poêlée de pois chiches GRTA aux carottes et céleri branche 

Potée de lentilles GRTA à l’ail des ours 
Brownie au chocolat “maison“ 

 

VENDREDI menu GRTA 
 

Pain du moulin 
Salade mêlée et crudi 

Saucisse de poulet  
Sauce à l’oignon et au romarin 

Gratin de pommes de terres 
Végétarien saucisse végétal (soja) 

Yogourt à la fraise GRTA 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


