
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

         
           Cuisine de production des cropettes          

Semaine du 18 au 22  mars 2024  

MENU DES ENFANTS DES GROTTES 
Lundi 18 « Dunja et Enzo » 

 
Salade laitue pommée verte Bio grta et carottes râpées   grta 

Manchons de poulet à la mexicaine  
Fusilli 

Végé : Chipolatas végétarienne 
Orange sanguine 

Pavé meule de pierre Bio grta 
 

MARDI 19 « Youmna et Evelyne animatrice » 
 

Salade verte Bio grta  , concombre grta et chou rouge Bio grta 
Riz pilaf aux oignons Bio grta 
Potée de lentilles brunes grta 

Yaourth nature grta 
Pain du moulin grta 

 
JEUDI 21 « Dayron et Alexandre » 

 
Salade composée Bio grta et betteraves Bio grta 

Emincé de volaille façon Kebab 
Sauce blanche acidulée à la ciboulette 

Végé : Kebab végétarien 
Glace à l’eau « fusée » 

Pain Büns 
 

VENDREDI 22 « Emilie et Evy » 
 

Salade batavia Bio grta et radis 

Pizza marguerita 
« tomate et mozzarella » 
Salade de fruits fraîche 

Pain Bis grta 
  

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 
 

Avec la participation de : Dorcas , Sabrine , Enzo 


