
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

 Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 12 Février au 16 février 2024 

 

LUNDI  
 

Pain torsadé GRTA 
Ragoût de veau  

Sauce champignons Paris 
          Pommes purée au lait de Genève GRTA 

Haricots verts à l’ail 
Végétarien Nuggets de pois chiche BIO 

Poire Conférence 
 

MARDI menu GRTA 
 

    Pavé meule de pierre BIO/GRTA  
Salade verte BIO/GRTA 

Piccata “maison“ de tofu jardinière BIO/GRTA 
Coulis de tomates 

Pâtes fraiches à la semoule GRTA 
Yogourt nature GRTA au sucre 

 

JEUDI  
 

    Pain Graham GRTA 
Salade du primeur, carottes et choux rouge BIO/GRTA,  

Maïs et mélange de graines 
Tartiflette “maison“ 

(Fromage, pomme de terres, reblochon, oignons) 
Perle de lait mangue passion 

 

VENDREDI  
 

Pain du moulin GRTA 
Pavé de cabillaud MSC Skrei FAO 27 poché 

Sauce coco, citronnelle et kéfir 
 Orge perlée au bouillon 

Julienne de légumes au sésame noir BIO/GRTA 
Végétarien méli-mélo (blé, soja) 

Orange du Portugal 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


