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Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

       
           Cuisine de production des cropettes          

Semaine du 4 au 8 mars 2024  

Lundi 4 
 

Velouté de légumes Bio grta 
Queues de crevettes (Viet) à l’indonésienne 

Riz sauvage 
Végé : Boulettes de légumes 

Orange sanguine 
Pavé meule de pierre Bio grta 

 
MARDI 5 

 
Salade pain de sucre Bio grta et carottes râpées Bio grta  

Sauté de dinde (FR) aux champignons 

Spatzlee  
Végé : Sauté de soja et blé forestière 

Crème vanille 
Pain du moulin grta 

 
JEUDI 7 « végé » 

 
Salade panachée  

« feuille de chêne Bio grta , betterave Bio grta , pomme de terre grta 
Œuf CH 

Ramequin au fromage 
Haricots verts en persillade 

Kiwi 
Pain Epi du Panetier grta  

 
VENDREDI 8 « végé » 

 
Salade mélangée Bio grta 

Ravioli demi-lune grta , tofu Bio et basilic 
à la crème de courge 

Parmesan râpé 
Glace «Flutschfinger »  

Pain Bis grta 
  

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 
 


