RESTAURANT SC<ILAIRE

Ecole de Chandieu

lundi, 26 février 2024 Salade pdain de sucre et batavia bio
Vinaigrette aux herbes

Emincé de veau(CH), jus au teriyaki

Pomme de terre écrasée

Chou fleur au naturel

Yogourt aux fruits* A\ X -

L'assortiment de pains*

mardi, 27 février 2024 Salade batavia et chou blanc bio
Vinaigrette d la tomate séchée

Tortellini ricotta & épinards*
Sauce tomate Roma
Gruyeére Suisse rapé*
Banane Chiquita

L'assortiment de pains*

jeudi, 29 février 2024 Salade pain de sucre, carotte rapée bio et coeur de palmier*

Vinaigrette a la tomate séché
Quiche au saumon bio(IRL)
Riz bio jasmin et mais au vinaigre mizkan

Compote de pomme et vanille au four

L'assortiment de pains*

vendredi, 1 mars 2024 Salade pain de sucre et batavia bio

Vinaigrette aux curcuma
Houmous d la betterave bio

Blé, boulgour et vermicelle grillée pilaf
S o l Petit pois vapeur
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o GEE;E}:‘E A{',EERﬁEIR Yogourt nature*et biscuit palmito au sucre roux
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/////A!ﬂ I L'assortiment de pains*

Les produits soulignés sont GRTA. Ce label certifie que ces produits sont issus de la région genevoise
et s'inscrit dans les principes du développement durable.

Le menu est élaboré par la cuisine de production, Secteur petite enfance rive droite

Sauf indication contraire par un*, les recettes sont entierement cuisinées dans notre atelier

Les aliment biologiques sont également privilégiés.

Une feuille détaillée journaliere est a disposition concernant la présence d'allergéene dans les plats



