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Cuisine de production des cropettes

Semaine du 22 au 26 janvier 2024

Lundi 22 « végé »

Salade feuille de chéne verte Bio grta et choux rouge Bio grta
Escalope végétale (soja) a l'aigre doux
Polenta cremeuse
Compote de fruits
Pain mi blanc grta

MARDI 23« végé »

Salade batavia Bio grta et carottes rapées Bio grta
Ravioli pizzaiolo (mozzarella) sauce pesto
Parmesan rapé
Fruit frais : Kiwi

Pain de l'artisan grta

«menu grta »

Salade verte Bio grta
Saucisse de volaille grta sauce aux oignons Bio grta
Duo de lentilles grta (vertes et rouges) a I'ancienne
et carottes fondantes Bio grta
Végé : Emincé végétal (pois et blé) sauce creme
Yaourth fraise grta
Pain mini lion d’or grta

VENDREDI 26

Anneaux de calamars (Fao 87/67) Romana sauce tartare
Pommes de terre grta au bouillon
Romanesco vapeurs
Végé : Mijoté de tofu Bio grta au curry et petits légumes
Fruit frais : Pomme rouge Bio grta

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)
Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la
présence d’allergénes dans les préparations.
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Cuisines scolaires Paquis-Plantaporréts — Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch



