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Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

      
           Cuisine de production des cropettes          

Semaine du 15 au 19 janvier 2024  

Lundi 15 « végé » 
 

Velouté de légumes  Bio grta 
Nuggets végétarien (soja) et ketchup 

Galettes de pommes de terre 
Fruit frais : Orange d’espagne 

Pain mi blanc grta 
 

MARDI 16 
 

Emincé de bœuf à la Thai 
Risotto d’Ebly  

Jardinière de légumes Bio grta 
Végé : Escalope de Quorn à la Thai 

Fruit frais : Banane junior Bio 
Pain de l’artisan grta 

 
JEUDI 18  

 
Salade feuille de chêne Bio grta et betterave Bio grta 

Tagliatelles fraîche grta à la putanesca 
«  câpres , ail ,Thon (Fao 34) , tomates ,origan » 

Gruyère râpé 
Végé : Ravioli au fromage à raclette 

Flan vanille 
Pain mini lion d’or grta 

 
VENDREDI 19  

 

                                                              Animation Fondue fromage 
                           Cropettes   « végé »                                   Grottes 

Salade panachée Bio grta                                 Salade panachée Bio grta 
                            Pizza marguerite                                          Fondue fromage à l’eau 

« Tomate et mozzarella »                                  Viande séchée de bœuf « A » 
  Yaourth à boire aux fruits                               Meringue et sa double crème 

                           Pain mi-blanc grta                                            Pain mi-blanc grta                   
  
  
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 
 


