
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

    
           Cuisine de production des cropettes  

         

Semaine du 8 au 12 janvier 2024  

Lundi 8 
 

Salade pain de sucre Bio grta céleri râpé Bio grta 
Penne rigate à la bolognaise 

Parmesan râpé 
Végé :Trio de tortellinis sauce napolitaine 

Couronne des rois de notre boulanger 
Pain mi blanc grta 

 
MARDI 9 

                Cropettes                                                                 Grotte « végé »                                                                      
       « Animation Fondue »  
     Méli-mélo de salade Bio grta                                    Méli-mélo de salade Bio grta                                
            Viande séchée  « A »                                                 Pizza marguerite                                                       
         Fondue fromage à l’eau                                         « tomate ,mozzarella »                                                       
      Meringue et sa double crème                                Yaourth à boire aux fruits                                     
            Pain mi blanc grta                                                   Pain de l’artisan grta                                                         
    

JEUDI 11 « végé » 
 

Salade de tomates et concombre au basilic 
Steak burger végétal sauce à la sarriette 

Pommes de terre sautées à crues Bio grta 
Yaourth nature grta 

Pain mini lion d’or grta 
 

VENDREDI 12  
 

Dos de colin (FAO 61/67 MSC) sauce safranée aux petits légumes 
Riz basmati Bio Fairtrade 

Carottes vichy Bio grta 
Végé : Picatta de tofu aux herbes 

Fruit frais : Clémentine 
Pain colognote grta 

 
  
 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 
 


