
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 11 au 15 décembre 2023 

LUNDI 
 

Pain torsadé GRTA 
Emincé de canard poitrine (FR) aux sésames 

Sauce poires et miel BIO 
Pâtes “serpentini “ 

Jardinière de légumes asiatique BIO/GRTA 
Banane junior BIO 

 

MARDI  
 

    Pavé meule de pierre BIO/GRTA  
    Salade mêlée BIO/GRTA 

 Carottes BIO/GRTA, croûtons, olives noir 
Risotto crémeux aux brocolis BIO, gorgonzola et  

mascarpone 
grana râpé 

Liégeois au chocolat  
 

JEUDI  
 

Pain Graham GRTA 
Salade verte et chou rouge râpé BIO/GRTA 

Fagottini à l’indienne “volaille“ 
Bouillon végétal aux curry et petits légumes 

Gruyère râpé AOP 
Végétarien fagottini aux légumes 

Compote pomme mangue “maison“ 
 

VENDREDI menu GRTA 
 

Pain du moulin GRTA 
Céleri rémoulade aux fines herbes 

Rôti de bœuf haché du boucher 
Jus de veau à la moutarde en grains 
Potée de lentilles à l’ancienne GRTA 
Végétarien ragoût de tofu BIO/GRTA  

Yogourt nature GRTA au sucre  
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


