
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 20 au 24 novembre 2023 

 

LUNDI 
 

Pain torsadé GRTA 
Salade mêlée 

(Maïs, betteraves, carottes BIO/GRTA et 
Mélange de graines) 
Omelette au gruyère 
Panaché de yogourt 

 

MARDI  
 

Pavé meule de pierre BIO/GRTA  
Jus d’orange frais pressé 

Salade composée 
(Endives, tomates, céleri) 

Pizza marguerite au pesto “maison“ 
Ile flottante 

 

JEUDI 
 

Pain Graham GRTA 
Vol-au-vent de poulet sauce suprême aux champignons 

Coque et riz pilaf au thym 
Poêlée de petits pois et carottes BIO/GRTA à la Française 

Végétarien ragoût de tofu BIO/GRTA sauce suprême 
Orange du Portugal 

 

  VENDREDI 
 

RS La pépinière - Carl-Vogt 88 – Carl-Vogt 69 
Cité Jonction 

RS Carré vert 

Pain du moulin GRTA Animation Fondue  
Pavé de saumon (NO) poché Pain GRTA 

Pomme grenaille à l’estragon Salade verte 

Epinards haché à l’ail et à la crème Fondue au fromage 

Végétarien Crispy Tenders Viande séchée du Valais 

Kiwi BIO Meringue et double crème 

 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


