
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 30 octobre au 3 novembre 2023 

 
LUNDI  

 

Pain torsadé GRTA 
Salade mêlée BIO/GRTA, tomates GRTA 

 Et betteraves cuites BIO/GRTA  
Crêpes aux épinards 

Séré fraises 
 

MARDI 
 

    Pavé meule de pierre BIO/GRTA  
Boulettes végétariennes, jus au rasel hanout 

Couscous BIO à la cannelle  
Jardinière de légumes et pois chiche BIO/GRTA  

Végétarien boulettes végétal légumes et pois 
Salade d’ananas frais 

 
JEUDI  

 
Pain Graham GRTA 

Salade Batavia, céleri râpé BIO/GRTA, et  
Olives 

Gnocchetti Sardi frais à la bolognaise de boeuf 
Végétarien gratin de pâtes aux légumes 

Grana râpé 
Yogourt au miel GRTA 

 
      VENDREDI 

 
Animation réfectoire Carl-Vogt 88 

Fondue “à l’alpage“ 
 

RS Cité-jonction 
RS Carl Vogt 69 

RS Pépinière 
RS Carré vert 

Salade verte Pain paysan GRTA 
Viande séchée Salades composées 

Fondue au fromage Maïs, betteraves GRTA, carottes et 
Mélange de graines roussies 

Meringue et double crème Rösti de pommes de terre à la raclette de montagne 
 Banane junior BIO 

 
 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 

La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la présence d’allergènes dans les 

préparations. 


