
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

    
           Cuisine de production des cropettes  

         

Semaine du 30 octobre au  3 novembre 2023  

Lundi 30 « végé » 
 

Salade pain de sucre Bio grta et betterave cubes Bio grta 
Raviolis blanc farcis «  tomate et mozzarella (CH) » 

  sauce crème au pesto 
et petits légumes Bio grta 

Parmesan râpé 
Crème chocolat 

Pain mi blanc grta 
 

MARDI 31 
 

Salade feuille de chêne Bio grta 
Cordon bleu de dinde (Fr) 

Risotto d’orge perlé à la courge butternut Bio grta 
Végétarien : Délice aux épinards et fromage « Gouda » 

Compote de pommes et poires 
Pain de l’artisan grta 

 
JEUDI 2 « végé » 

 
Salade batavia Bio grta et céleri râpé Bio grta 

Chili végétarien (protéine de blé) aux haricots rouges et  
poivrons grta 
Riz pilaf Bio 

Dessert : Ile gourmande 
Pain mini lion d’or grta 

 
VENDREDI 3 

  
Dos de cabillaud (MSC FAO 27) sauce estragon 

Pommes de terre fondantes grta 
Duo de carottes vichy Bio grta 

Végétarien : Emincé végétal (Soja)aux champignons  
Fruit frais : Clémentine 

Pain colognote grta 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 
 


