
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 28 août au 1 septembre 2023 

 

LUNDI  
 

Pain torsadé GRTA 
              Dips de légumes à croquer BIO/GRTA 

Sauce au yogourt 
          Emincé de bœuf aux poivrons (BIO/GRTA) 

 Et tomates séchées 
Pomme purée (lait GRTA) 

Végétarien galettes de chou fleur 
Yogourt parfumé à la vanille 

 

MARDI  
 

    Pavé meule de pierre BIO/GRTA 
    Salade à la grecque 

(Concombres, tomates BIO/GRTA, olives, feta) 
Lasagne fraîche aux aubergines 

Tranche de pastèque 
 

JEUDI  
 

Salade du chef 
Salade feuille de chêne verte, rouge, tomates BIO/GRTA, 

Maïs, et croûtons 
Pizza au quatre fromage et pesto “maison“  

Tarte aux pommes “maison“ 
 

VENDREDI  
 

Pain paysan GRTA 
Salade verte GRTA, et 

Mélange de graines roussies 
Filet de sébaste poêler (FAO21) 

Sauce aux câpres et à la moutarde 
Pommes grenailles rôties aux légumes 

Végétarien crêpes au fromage  
Pruneaux de la ferme GRTA 

 
Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est faite maison 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


