
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

  
           Cuisine de production des cropettes  

 

Semaine du 22 et 26 mai  2023 

Lundi 22 « Végé » 
 

Salade verte Bio grta 
Curry de légumes au lait de coco et noix de cajou 

(carottes , navet , courgettes , fenouil Bio grta, petits pois Bio ) 
Riz pilaf Bio 

Dessert : Compote de pommes à boire 
Pain mi blanc grta 

 
MARDI 23  

 
Salade coleslaw 

(carottes râpées et choux blanc Bio grta) 
Emincé de bœuf « marengo » 

Boulgour à la fondue de poireaux Bio grta 
Végétarien : Piccata de tofu milanaise  

Dessert : Flan vanille 
Pain multi céréales grta 

 
JEUDI 25  

 
Escalope de saumon (ASC ISL) sauce safranée  

Pommes de terre fondantes Bio grta 
Bouquet de romanesco vapeur 

Végétarien : Boulettes de légumes 
Fruits frais : Kiwi 

Pain mini lion d’or grta 
 

VENDREDI 26 « Végé » 
 

Salade verte Bio grta  , oeufs durs et haricots verts frais 
Suprême végétal (protéines de soja et blé) 

sauce crème aux champignons 
Spatzlee 

Dessert : Glace Popping rocket 
Pain colognote grta 

 
 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 


