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Cuisine de production des Plantaporréts
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Semaine du 29 mai au 2 juin 2023

LUNDI

Férié Pentecobte
MARDI

Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Velouté de poireaux BIO/GRTA
Salade mélée
Rosti de pomme de terre et fromage a
La raclette de montagne
Bananes junior BIO

JEUDI

Pain Graham GRTA
Salade de chou fleur mimosa
Emietté de thon (PH) aux olives et petits [égumes GRTA
Riz sauvage vapeur
Veégetarien éminceé de tofu BIO/GRTA a la tomate
Nectarine blanche

VENDREDI

Pain du moulin GRTA
Salade composée
(verte BIO/GRTA, céleri rapé BIO/GRTA, mais, cro(tons)
omelette au fromage (FR)
(issu d’élevage en plein air)
ratatouille fine a la provencale
(courgettes, poivrons, oignons, aubergines)

semoule a la vanille

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)
La sauce a salade French ou vinaigrette est GRTA
Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la
présence d’allergénes dans les préparations.
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Cuisines scolaires Paquis-Plantaporréts — Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch



