
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

  
           Cuisine de production des cropettes  

 

Semaine du 8 au 12 mai  2023 

Lundi 8   
 

Taboulé Oriental 
« concombre grta , tomates grta , poivrons , raisin de Corinthe» 

Duo de salade Bio grta 
Filet de colin (FAO 61/67MSC) pané  

Végétarien : Escalope de Quorn panée 
Dessert : Babybel 
Pain mi blanc grta 

 
MARDI 9 « végétarien » 

 
Salade lolo Bio grta et céleri Bio grta 

Steak végétarien sauce Strogonoff 
Pommes purée (lait grta) 

Fruit frais : Banane junior et Poire  
Pain : Pain multi céréales grta 

 
JEUDI 11 « végétarien » 

 
Salade feuille de chêne Bio grta 

Compotée d’orge perlé aux petits légumes Bio grta 
champignons de Paris frais , parmesan  

Dessert : Mousse au chocolat 
Pain mini lion d’or grta 

 
 

VENDREDI 12 
 

Salade du chef «  Tomates grta et thon (PHIL)au naturel » 
et verte Bio grta » 

Fusilli  grta carbonara  
Fromage râpé 

Végétarien : Fusilli à la tomate et tofu Bio grta 
Dessert : Petit suisse aux fruits 

Pain colognote grta 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 


