
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

           Cuisine de production des cropettes  
 

Semaine du 27 au 31 mars 2023 

Menu des enfants 
 

LUNDI  
 

Salade verte Bio grta , tomates , basilic , sauce Italienne 
Manchons de poulet (Fr) à la mexicaine 

Farfalle 
Végétarien : Tofu Bio grta à la mexicaine 

Dessert : Glace Olaf « vanille -chocolat -caramel » 
Pain mi blanc grta 

 
MARDI « végé » 

 
Salade batavia Bio grta et haricots verts frais 

Rouleau de printemps aux légumes 
Sauce aigre douce 

Riz Bio cantonais aux œufs et petits pois Bio 
Fruits : Raisin blanc 

Pain : Pain multi-céréales grta 
 

JEUDI « végé » 
 

Jus de pommes grta  
Salade feuilles de chêne Bio grta 

Pizza marguerite (tomate et mozzarella ») 
Dessert : Poire conférence 

Pain mini lion d’or grta 
 

VENDREDI  
 

Salade cabus Bio grta et carottes râpées Bio grta 
Hamburger de bœuf et ketchup 
Pommes de terre cuts maison 

Végétarien : Hamburger végétarien 
Dessert : Yaourth à boire à la fraise                                 

Pain « Buns » 
 

Menu élaboré par : Alena, Alexia, Alma, Amaia, Aylen, Chloe,  
Cristina, Cynthia, Ema, Eva, Milion, Sylla, et Valentina 

Ainsi que Denise (Animatrice), Céline Liver (Dietéticienne) 
Et Christophe (Chef de cuisine) 

 
Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 


