
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

         Cuisine de production des cropettes  
 

Semaine du 27 février au 3 mars 2023 

 
LUNDI « végé » 

 
Salade de céleri rave Bio grta carottes râpées Bio grta  

et verte Bio grta 
Tortilla  espagnole 
Ratatouille maison 

(courgettes , aubergines ,  poivrons , tomates , oignons Bio grta) 
Dessert : Petits suisse aux fruits 

Pain mi- Blanc grta 
 

MARDI « menu GRTA » 
 

Méli-mélo de salade Bio grta 
Haut de cuisse de poulet grta désossé sauce forestière 

Pommes de terre Sarladaises grta 
Végétarien : Poêlée de légumes Bio grta et tofu Bio grta 

Dessert : Yaourth abricot grta 
Pain : Pain multi-céréales grta 

 
JEUDI « végé » 

 
Salade feuille de chêne Bio grta et betteraves Bio grta 

Cannellonis frais « ricotta et épinards »  
gratinés au four 

Dessert :  Gourde de pomme à boire S/Sucre ajouté 
Pain mini lion d’or grta 

 
VENDREDI  

 
Salade batavia Bio grta 

Anneaux de calamars (Esp) à la romaine et mayonnaise 
Ebly à la fondue de poireaux Bio grta 

Végétarien : Steak végétal 
Dessert : Clémentine  Bio                                      

Pain colognote grta 
 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 


