
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 21 au 25 novembre 2022 

 

LUNDI 
 

Pain torsadé GRTA 
Salade Waldorf 

(Carottes, céleri pommes, ananas et noix) 
Ravioli frais aux quatre fromages 

Sauce crémeuse à la courge BIO/GRTA 
Gruyère râpé 
Raisin blanc 

 

MARDI  
 

Pavé meule de pierre BIO/GRTA  
Salade mêlée et endives 

Parmentier végétarien “maison“ 
(Poivrons, courgettes, aubergines, tomates) 

Croûte aux herbes fraîches 
Morceau de Gruyère AOP 

 

JEUDI 
 

Pain Graham GRTA 
Vol-au-vent de poulet sauce suprême 

Coque et riz pilaf au thym 
Poêlée de petits pois et carottes BIO/GRTA à la Française 

Végétarien émincé de corn sauce suprême 
Milco fruits des bois 

 

  VENDREDI 
 

Pain du moulin GRTA 
Bouillon de bœuf de l’écolier 

Pot-au-feu de bœuf  
Pomme grenaille à l’estragon GRTA 
Bouquet de légumes à l’huile d’olive  

Végétarien steak de soja grillé 
Poires “conférence“ 

 
Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


