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CUISINES SCOLAIRES PAQUIS-PLANTAPORRETS  caiviA ra
REGION .‘AVEN!R

=

14, Rue Royaume — 1201 Geneve P
Cuisine de production des Plantaporréts

Semaine du 7 au 11 novembre 2022
LUNDI

Pain torsadé GRTA
Salade composée BIO/GRTA
(Mais, betteraves, carottes BIO/GRTA et
Mélange de graines
Rosti de pommes de terres et fromages a raclette
De montagne
Bananes junior BIO

MARDI

Pavé meule de pierre BIO/GRTA
Velouté de courge de Genéve BIO/GRTA
Gruyere rapé AOP
Rabas de calamar (Es) pané au four
Sauce froide séré au curry
Blé ébly a la fagcon Catalane
Végeétarien saucisse vegeétal
Kiwi

JEUDI

Pain Graham GRTA
Salade batavia BIO/GRTA et chou rouge rapé BIO/GRTA
Emincé de boeuf au paprika et poivrons
Pommes fondantes au bouillon
Végétarien émincé de petits pois et blé
Creme vanille “maison”

VENDREDI

Pain paysan GRTA
Salade croquante BIO/GRTA, crudités BIO/GRTA, ceuf dur et
CroGtons
Lasagne fraiches aux aubergines
Gratinées au four
Brownies aux noix “maison“ GRTA

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné)
La sauce a salade French ou vinaigrette est GRTA

Le responsable du restaurant se tient a disposition pour toutes informations relatives a la

présence d’allergénes dans les préparations.
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Cuisines scolaires Paquis-Plantaporréts — Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch
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