
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Cropettes 
 

Semaine du 19 au 23 septembre  2022 
 

SEMAINE DU GOUT « EPICES DE GENEVE ET D’AILLEURS » 
 

LUNDI 
 

Salade de pois chiches et tomates à l’orientale (au cumin, raz el hanout et paprika) 
Ravioli tofu bio grta curry à l’indonésienne  

(cacahouètes, gingembre,cumin, curcuma et citronnelle) 
Dessert : Fruit 

Pain mi-blanc grta 
 

MARDI  
 

Salade thai (carottes grta, pousses de soja bio grta) vinaigrette au gingembre 
Émincés de bœuf aux 5 parfums et ses petits légumes 

Pommes de terre Country aux épices 
Végétarien : Émincés végétarien (blé et soja) aux 5 parfums 

Dessert : Panaché de yoghourts 
Pain : Cuchaule grta au safran 

 
JEUDI 

 
Salade verte bio grta 

Chich taouk  
(Poulet aux épices paprika, cumin,curcuma, coriande,curcuma, poivrons) 

Boulgour aux amandes 
Végétarien : saucisse (soja et œuf) végétarienne aux 5 parfums 

Dessert : salade d’ananas à la Cardamone 
Pain de l’artisan grta 

 
VENDREDI  

 
Carottes rapées bio grta aux épices de guacamole 

Chili sin carne (quorn) aux épices mexicaines 
Maïs, haricots rouges et tomates bio grta 

Riz 
Dessert : Yoghourt à boire 

Pain colognote grta 
 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la présence d’allergènes 
dans les préparations. 

 


