
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

Cuisine de production des Cropettes 
 

Semaine du 29 août au 02 septembre 2022 
 

LUNDI  
 

Duo de carottes Bio grta 
Pommes de terre Bio grta roties au four 

Courgettes Bio grta sautées  
Steak de bœuf au jus 

Végétarien : steak végétarien  
Dessert : Yoghourt  grta nature 

Pain mi blanc grta 
 

MARDI  
 

Salade verte Bio grta, croutons, et dès de fromage  
Risotto au mascarpone et légumes 

(petits pois Bio, carottes, poivrons, oignons Bio grta) 
Dessert : Fruit 

Pain : Mini lion d’or grta 
 

JEUDI 
 

Dips de concombres Bio grta sauce Séré maigre et yoghourt à la menthe 
Cannelonni ricotta épinards sauce tomates 

Gruyère rapé 
Dessert : Fromage blanc au coulis de fruits rouges « maison » 

Pain de l’artisan grta 
 

VENDREDI  
 

Tartare de tomates Bio grta et concombre Bio grta  
Colin (MSC FAO 61-67, Pacific Nord/Nord-Est )aux graines 

Riz aux herbes 
Ratatouille (aubergines, courgettes, poivrons, tomates et oignons) 

Végétarien : émincés végétarien sauce estragon 
Dessert : Salade de fruits frais 

Pain colognote grta 
 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 
Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la présence 
d’allergènes dans les préparations. 


