
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

 Cuisine de production des cropettes  
 

Semaine du 18 au 22 Octobre  2021 

 
LUNDI menu végétarien 

 
Méli-mélo de salade Bio grta 

(cabus , batavia , trévise) 
Gratin de macaroni aux légumes Bio grta du soleil 

Emmental râpé 
Dessert : Yaourth à boire à la fraise 

Pain mi-blanc  
 

Mardi menu viande 
 

Estouffade de bœuf (CH) aux champignons 
Pommes purée (lait grta) 

Haricots verts persillés 
Fruit frais : Pommes gala grta 
Végétarien : Nuggets végétal  

Pain de Mini-lion d’or grta 
 
 

JEUDI  menu viande grta 
 

Salade panachée Bio grta 
(pain de sucre  et tomate grappe) 

Saucisse de volaille grta poêlée 
Lentilles vertes de Sauverny grta  et carottes grta 

Dessert : Yaourth nature grta 
Végétarien : Saucisse végétale poêlée 

Pain artisan grta  
 

VENDREDI menu végétarien 
 

Salade de carottes râpées Bio grta à la menthe et à l’orange 
Escalope de soja et blé , sauce tomate au basilic 

Riz basmati Bio 
Dessert : Gaufre de liège 

Pain colognote grta  
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 


