
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinecr@acrspp-ge,ch 

 Cuisine de production des cropettes  
 

Semaine du 11 au 15 Octobre  2021 

 
LUNDI menu viande 

 
Manchons de poulet (FR) à la mexicaine 

Spätzli aux épinards 
Compotée de légumes Bio grta 

Fruit frais : Clémentine 
Végétarien : Falafel sauce curry 

Pain mi-blanc  
 

Mardi menu végétarien 
 

Salade croquante Bio grta 
(pain de sucre , céleri râpé , concombre) 

Gnocchis gratinés alla sorrentina 
(tomate et mozzarella) 
Dessert : Yaourth divers 

Pain de Mini-lion grta 
 
 

JEUDI  menu végétarien 
 

Salade du marché Bio grta 
(cabus ,carottes râpées et fenouil émincé) 

Tortellinis au trois fromage à la crème de parmesan 
Dessert : Glace à l’eau (fusée) 

Pain artisan grta  
 

VENDREDI menu poisson 

 
Filet de truite (FR- Jura) meunière 

Riz sauvage 
Tomate grta provençal 

Fruit frais : Raisins blanc 
Végétarien : Mijoté de tofu Bio grta aux légumes Bio grta 

Pain colognote grta  
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 

présence d’allergènes dans les préparations. 


