
CUISINES SCOLAIRES PÂQUIS-PLANTAPORRÊTS 
14, Rue Royaume – 1201 Genève 

 

Cuisines scolaires Pâquis-Plantaporrêts – Mail : chefcuisinepl@acrspp-ge,ch 

 Cuisine de production des Plantaporrêts 

Semaine du 22 Février au 26 février 2021 

 

LUNDI menu végétarien  
 

Pain mi-blanc GRTA 
Trio de crudités de saison GRTA/BIO 

          Ravioli frais aux quatre fromages 
(ricotta, parmesan, gorgonzola, pecorino) 

sauce napolitaine au basilic 
grana râpé 
pomme BIO 

 

MARDI 
 

    Pain de l’artisan GRTA. 
    Salade mêlée  

(maïs, tomates, avocats) 
Cordon bleu de volaille du boucher 

Quartier de citron frais BIO 
Galettes de rösti 

Séré banane 
 

JEUDI  
 

Baguette aux graines GRTA. 
Velouté de légumes de saison GRTA/BIO 

(carottes, poireaux, céleri, rave,) 
Goulache de bœuf aux olives verte  

Blé Ebly crémeux au Taleggio 
clémentine  

 

VENDREDI  
 

Pain Colognote GRTA 
Céleri et chou blanc GRTA/BIO en 

Rémoulade allégé au yogourt et fines herbes  
Paëlla aux fruits de mer (calamars, moules,(ES) crevettes(viet) 

et manchon de poulet 
végétarien : risotto aux légumes 

crème renversée 
 

Produit GRTA susceptible de modification selon approvisionnement 

Toutes les viandes sont de provenance suisse (sauf cas mentionné) 
La sauce à salade French ou vinaigrette est GRTA 

Le responsable du restaurant se tient à disposition pour toutes informations relatives à la 
présence d’allergènes dans les préparations. 


